Wem’i

Amuse gueules

kkk

Champignonrahmsuppe

k*kk

Herzhafte Bratenvariation von Rind, Kasseler und Hihnchen
serviert mit Kaisergemise und Sauce Hollandaise
an Petersilienkartoffeln

kkk
Kleiner gemischter Eisbecher

Preis pro Person € 18,00

Wem}i 2

Amuse gueules

k*kkx

Karottenschaumsuppe mit
rosa Pfefferperlen

*kkk

Gebratenes Lachsfilet an Limettenschaum
serviert mit Kaiserschoten
und Wildreistimbalen

)k k

Mousse au Chocolat

Preis pro Person € 20,60



Wem’i 3

Amuse gueules

*k3kk

Broccolischaumsiippchen mit gerésteten Sonnenblumenkernen

*k3kk

Gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat
mit sautierten Tiefseegarnelen
und Mandelballchen

)3k k

Crepes mit heifden Waldbeeren

Preis pro Person € 21,50

Wem’i

Amuse gueules

k*kk

Bohlendorfer Festtagssuppe mit Einlage

k3% k

Schweinefilet Wellington Art
auf Waldpilzrahm und Romanescordschen

k*kkx

Vanilleeis auf heif3en Himbeeren

Preis pro Person € 22,00



Wem’i

Amuse gueules

kkk

Waldpilzrahmsuppe mit gerdsteten Croutons

k*kk

Dammwild von der Hinterkeule mit Preiselbeersauce
Mandelbroccoli und hausgemachten Semmelkl6{3en

k*kkx

Pfirsich Melba

Preis pro Person € 23,50

Wem’i 6

Amuse gueules

k*kk

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons

k3% k

Rinderfilet im Rotweinsud gegart
mit Broccolirdschen, glasierten Karotten
und Kartoffelkroketten

k*kk

Riesling-Weinschaumcreme

Preis pro Person € 24,50



/é u:jﬁéa/ed M/i/clmenéi

Amuse gueules

kkk

Doppelte Kraftbriihe vom Rind
mit verschiedenen Einlagen

*k3kk

Wildschweinbraten in einer Wachholdersauce
mit Waldpilzen, Rotkohl und Salzkartoffeln

k*kk

Rote Gritze aus Waldbeeren

Preis pro Person € 22,90

J(/add idc/wd /’/(/i/c[mem}i

Amuse gueules

*k3kk

Steinpilzsamtsuppe mit frischen Krautern

k*kk

Braten von der Rehkeule mit Gemiisen der Saison
und Kroketten, Preiselbeeren

*k3kk

Birne Helene

Preis pro Person € 23,00



6 ana//e—o[)ig/d—:binner /

Amuse gueules

k*kk

Praline von der Kalbsleber mit Tomatenchiliconfie und Vanillejus

kkk

Consomme von milder Peperoni mit Schalottenstreifen und Zucchiniperlen

*k3kk

Gegrillte Perlhuhnbrust auf tomatisiertem Gemiise
an Chiantisauce und Basilikumkartoffeln

k*kk

Halbgefrorenes vom Sanddorn
mit Schokozigarre und Vanillezabaione

Preis pro Person € 26,50

6 ana//e—o[)ig/d—:binner 2

Amuse gueules

*k3kk

Jahreszeitlicher Blattsalat mit Melonenkugeln und gegrillten Tiefseegarnelen

)3k k

Tomatenessenz mit Basilikumjulienne und Krautercelestine

kxkk

Rosa gebratene Babarie-Entenbrust auf ansautiertem Rucola
mit gebackenen Kartoffelballchen

)3k k

Parfait von Maracuja auf Fruchtsaucenspiegel

Preis pro Person € 28,00



